SEMAINE DU 27-04-2026 AU 03-05-2026 DUF
o N /i e AONT

JONQUIERES

Entrée < Melon 07 Pizza royale*
Plat o @ Jambon blanc* “*Beaulfilet de colin sauce MdEgréne végeétal + sauce
® Pommes de terre persillées créme tomate
& Petits pois # Epinards hachés cuisinés Pates
Riz
Fromage Chantaillou
Dessert FIFruit de saison (BIO) Yaourt aromatisé = Fruit de saison

. Global GAP Contient d 8 s o Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
obal &.A. ontient du porc aveuren Lr possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
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SEMAINE DU 04-05-2026 AU 10-05-2026
MIDI

JONQUIERES “
Entree M aboule Tomate vinaigrette
Plat 0¥ Braisé de porc* au romarin Boulette panée de blé fagon
Poélée de légumes ail et persil  thai sauce creme
Courgettes crémées
E2= pates
Fromage
Dessert  EdFit de saison (BIO) % Puree pomme péche
< Global G.A.P «v  Contient du porc @ Saveur en Or ¥  \VPF
# CE2 = \SC Végétarien 1 Bio
Recette du chef K1 Local # HVE

/4

3 Concombre (BIO) sauce
creme

Beignets de calamar
Purée de pomme de terre
Sauce tartare

EIFruit de saison (BIO)

DURSNT

RESTAURATION

Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
possibles des approvisionnements et des délais de commandes.

*Présence de porc
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SEMAINE DU 11-05-2026 AU 17-05-2026

MIDI

JONQUIERES "
Entrée = Melon
Plat Omelette ‘ff:ﬂCarbonnade de boeuf

Sauce tomate Pates
i Pommes vapeurs

Fromage Petit suisse aux fruits

Dessert  EiFryit de saison (BlO) Flan saveur chocolat

£ Global G.A.P < Contientduporc ® Saveuren Or w  \PF
# CE2 = \SC Végétarien 1 Bio
Recette du chef K1 Local # HVE ¥ VBF

Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations

RESTAURATION

possibles des approvisionnements et des délais de commandes.

*Présence de porc




SEMAINE DU 18-05-2026 AU 24-05-2026

MIDI
JONQUIERES
Entrée
Plat Paupiette de veau sauce brune
Julienne de légumes (carottes,
courgette, céleri)
m/"Gratin dauphinois
Fromage @ Chaource
Dessert Créme dessert vanille

£ Global GAP o¥ Contientduporc @ SaveurenOr # VPF

== MSC

Végétarien 28]
¥ VBF @

\

 Haricot vert vinaigrette

07 ¥ Réti de porc* sauce
dijonnaise

W Purée crécy (pommes de
terre, carottes)

- Fruit de saison

Recette du
chef

AOP

# CE2
El Local

RESTAURATION

7 DUFONT

Tarte aux fromages

27 Gratin de crozet aux lardons* Galette de quinoa sauce
tomate

Eipomme vapeur (BIO)
i petits pois

Mimolette

EAFruit de saison (BIO) Cookie Pépite chocolat noir

Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
possibles des approvisionnements et des délais de commandes.

*Présence de porc
p . 1S
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SEMAINE DU 25-05-2026 AU 31-05-2026
MIDI , DUE)NT
JONQUIERES “ ) RESTAURATION

Entrée i Betterave vinaigrette Salade aux croltons Tomate au persil

Plat Boulettes a I'agneau sauce *Pavé de hoki sauce créme Mortilini Epinards Ricotta
:':c,)mate FiRriz (B10)

at "

ates & Carottes
Fromage
Dessert FAFruit de saison (BIO) FAEAy aourt aromatisé framboise Fruit de saison

(BIO)

£ Global GAP or Contientduporc @ SaveurenOr  VPF B CE2 Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
= MSC Végétarien i Bio Recettedu Kl Local possibles des approvisionnements et des délais de commandes.

chef

*Pré d :
@ HVE v \BF ® AoP résence de porc ' ' 1 '
‘ aam __




SEMAINE DU 01-06-2026 AU 07-06-2026 DUF
o N /i e AONT

JONQUIERES

Entrée i Carottes rapées Salade de péates aux petits Haricot beurre vinaigrette a
légumes I'échalote
Plat ; . * ‘if-’ L. N ‘Jf-' . -
a 2¥Saucisse de Strasbourg* et " Egréné de boeuf a la " Boeuf Bourguignon Boulettes végétales tomate

son jus bolognaise E2buo de carotte et pomme de Mozzarella sauce basquaise
& Pommes vapeurs Pates terre Julienne de légumes (carottes,
Flageolets verts aux dés de courgette, céleri)
tomates Fisemoule (BIO)

Fromage ﬂg Petit Brie Bio Le lillois

Dessert  Yaourt aux fruits 3 Fruit de saison (BIO) Fruit de saison [lcake

£ Global G.AP or Contientduporc @ SaveurenOr “ VPF B CE2 Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
= MSC Végétarien ¥l Bio Recette du chef 1 Local possibles des approvisionnements et des délais de commandes.

@ HVE ¥ VBF & AOP Patisserie du *Présence de porc

ches %= () L J



SEMAINE DU 08-06-2026 AU 14-06-2026

MIDI
JONQUIERES
Entrée  o/paté* de campagne
Plat Elcolombo de poulet
Semoule
Fromage
Dessert  Edfryit de saison (BIO)

£ Global GAP or Contientduporc @ Saveuren Or # VPF
Recette du chef E1 Local
AOP Patisserie du

= MSC Végétarien
& HVE ¥ VBF

\

- Melon

o' @ jambon blanc*
Sauce tomate
Pates

Créme dessert vanille

chef

B CE2

B Betterave vinaigrette

Raviolis aux légumes

FFruit de saison (BIO)

/4

DURSNT

RESTAURATION

< Pastéque

*2Colin pané sauce créme
Riz aux petits Iégumes

Liégeois chocolat

Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
possibles des approvisionnements et des délais de commandes.

*Présence de porc

L
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SEMAINE DU 15-06-2026 AU 21-06-2026
MIDI
JONQUIERES

Entrée Elcsleri remoulade

Plat - “Axoa de boeuf
FlTorsade (BIO)

Fromage

Dessert  EikMyaourt aromatisé myrtille
(BIO)

£ Global GAP or Contientduporc @ Saveuren Or # VPF

= MSC Végétarien F  Bio Recette du chef E1 Local
% HVE ¢ VBF ® AOP Patisserie du

\

Salade de lentilles

“*?Pavé de hoki sauce
hollandaise

# Pommes vapeurs
‘% Haricots verts

FiFruit de saison (BIO)

chef

B CE2

Terrine de légumes sauce
cocktail

Tarte aux fromages
Salade iceberg

Fruit de saison

L

DURSNT

RESTAURATION

Pavé au veau haché sauce
créme

& Pommes de terre rissolées

@
¥ Chaource

Flan saveur vanille

Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
*Présence de porc
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SEMAINE DU 22-06-2026 AU 28-06-2026

MIDI
JONQUIERES
Entrée
Plat "FGoulash de boeuf

Riz aux petits légumes

Fromage @Pont I'Evéque

Dessert  FiFit de saison (BIO)

£ Global GAP or Contientduporc @ Saveuren Or # VPF

= MSC Végétarien
& HVE ¥ VBF

i Carottes ra pées

\

o BERoti de porc* sauce aux

oignons

¥ Pommes vapeurs
Chou fleur au beurre

Créme dessert caramel

Bio
AOP

Recette du chef E1 Local
Patisserie du

chef

/4

MENU PLAISIR DE FIN
D’ANNEE

= Melon

Nuggets végétal
Sauce tomate
Pates

Donut au chocolat

DURSNT

RESTAURATION

07 Pizza royale*

Paélla aux Poissons

-+ Fruit de saison

B CE2 Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations

*Présence de porc

\)
E— P

possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
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SEMAINE DU 29-06-2026 AU 05-07-2026
MIDI

JONQUIERES
Entrée
Plat 27 Saucisse* fumée et son jus

Pommes boulangéres

Fromage Coulommiers

Dessert  FiFpit de saison (BIO)

£ Global GAP ¢y Contientduporc &
= MSC Végétarien a5}
&) HVE Y& vBF @

\

Tomate au persil

Cordon bleu (volaille)
i pommes vapeurs
m""Epinards hachés cuisinés

QﬂYaourt aromatisé cerise
(BIO)

Saveuren Or # VPF # CE2
Bio Recette du chef |3 Local
AOP [] Patisserie du chef

DU
/4 EJNT

i Concombre (BIO) sauce REPAS FROID
ciboulette & Carottes rapées

*?Pavé au saumon haché sauce Oeufs durs mayonnaise

créeme ﬂSaIade de pommes de terre
FiRiz (BIO) pilaf fagon piémontaise
= Fruit de saison Brownies

Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
possibles des approvisionnements et des délais de commandes.

*Présence de porc
p . 1S
‘ aam —




