SEMAINE DU 02-03-2026 AU 08-03-2026 DUF
ONT

MIDI , 2
JONQUIERES \) ) RESTAURATION

Entrée K2 Carotte (locale) et céleri Salade iceberg aux croitons  BTaboule
(BIO) répés vinaigrette

Plat NiGalette de quinoa sauce " BKAcarbonnade de boeuf Tarte saumon ciboulette = Colin d'Alaska pané
tomate Pommes de terre sautées Salade iceberg Sauce créme
“ pates Riz Pilaf avec oignons
Fondue de poireaux a la
creme
Fromage K2%petit Brie Bio Le lillois
Dessert -& Fruit de saison Crépe sucrée Flan saveur chocolat FAFruit de saison (BIO)

Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations

I\_/cfca'lt i ;; EI\?E \R/’glc;ette du chef possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
egetarien e f

*Présence de porc

B Saveuren Or = MSC i Global GAP 1) \ J
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SEMAINE DU 09-03-2026 AU 15-03-2026
MIDI
JONQUIERES

Entrée  Macédoine mayonnaise

Plat Emincé de volaille sauce
napolitaine
Ratatouille de légumes
Semoule

Fromage

Dessert - Fruit de saison

2 Local 71 Bio
Végétarien @ HVE
@ Saveuren Or = MSC

\

¥ Hachis parmentier
Salade iceberg

Buchette lait de mélange

ﬁﬂYaourt aromatisé Cerise
Bio local

Recette du chef

¥ VBF
< Global G.A.P

RESTAURATION

Potage légumes

NMMafe de légumes Knack volaille et son jus
Riz Lingot blanc a la tomate et

pomme de terre cube

FiEAcamembert Bio Le lillois

Créme dessert vanille EAFruit de saison (BIO)

Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
possibles des approvisionnements et des délais de commandes.

*Présence de porc
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SEMAINE DU 16-03-2026 AU 22-03-2026 DUF
MIDI “ f ) nesm.g!{!

JONQUIERES

Entrée Tarte aux fromages Potage carotte

Plat 07 ¥ R6ti de porc* sauce V"l asagne de boeuf (BIO) Pave au saumon hache NAOIT artiflette végétarienne
provencale sauce beurre blanc (pomme de terre, fromage a
Brunoise de légumes Purée de pomme de terre tartiflette, oignons)
Boulgour Salade iceberg

Fromage Saint Paulin Coulommiers

Dessert Cookie Pépite chocolat noir < Fruit de saison Liégeois chocolat FiFruit de saison (BIO)

i Local B B Recette du chef Véaétari Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations

oca - b ecette du che egetarien possibles des approvisionnements et des délais de commandes.

HVE ¥ VBF @ Saveuren Or = \|SC

. . *Présence de porc
< Global G.A.P < Contient du porc * VPF ” ” “
E— i



SEMAINE DU 23-03-2026 AU 29-03-2026 DU

MIDI “ , , E)NT

JONQUIERES RESTAURATION

Entrée Klcéleri rémoulade Concombre vinaigrette
Plat ¥ Boulettes de boeuf sauce  RAIEl entilles sauce tomate Roti de boeuf et son jus thym  Paélla aux Poissons

au ras el hanout facon bolognaise Pates

Légumes couscous “=EPates Aubergines grillées

Semoule
Fromage Gouda Eikdcamembert Bio Le lillois
Dessert FIERYaourt aromatisé myrtille - Fruit de saison Créme dessert caramel FAFruit de saison (BIO)

Bio local

i Lo Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations

1 Local 1 Bio Recette du chef Végétarien

e possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
' HVE ¥ VBF @ SaveurenOr = MSC

‘ _ *Présence de porc :
< Global G.A.P < Contient du porc * VPF ” l' .—
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SEMAINE DU 30-03-2026 AU 05-04-2026 DU

MIDI “ , , E)NT

JONQUIERES RESTAURATION

Entrée G Betterave vinaigrette Terrine de saumon sauce E1& coleslaw Tarte aux fromages
cocktail
Plat NBoulette panée de blé ¥ ROt de porc* sauce W BElsauté de boeuf NiTarte Méditerranéenne
facon thai sauce tomate marengo bourguignon Salade iceberg
Ratatouille de légumes & Carottes Pommes de terre sautées
Semoule E3: Pates
Fromage
Dessert EiFruit de saison (BIO) FiKY aourt aromatisé Abricot [icake au yaourt Compote pomme passion
Bio local

Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations

EJ Local Fi Bio Recette du chef Végétarien & HVE possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
¥ vBF B SaveurenOr = MSC £ Global G.A.P ¢y Contient du porc *Présence de porc
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v VPF B CE2 [7] Patisserie du chef {) \ i i
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SEMAINE DU 06-04-2026 AU 12-04-2026 DU

MIDI “ , , E)NT

JONQUIERES RESTAURATION

Entrée Elraboule REPAS DU PRINTEMPS
Plat NMomelette ¥"Boeuf mode aux carottes ~ Paupiette de volaille jus aux 4
Sauce napolitaine [ElPommes boulangeres epices
Macaronis Pommes rissolées
Brocolis au beurre i Petits pois a I'ail
Fromage Recette Madame Loik FAkAcamembert Bio Le lillois
Dessert EIFruit de saison (BIO) Créme dessert vanille Donut au chocolat

Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations

EJ Local Fi Bio Recette du chef Végétarien & HVE possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
o aveuren Or ==» L obal G.A. oy ontient du porc *Présence de porc
¥ VBF B s o MSC Global G.AP Contient d * p

v VPF B CE2 [7] Patisserie du chef {) \ i i
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