SEMAINE DU 18-03-2024 AU 24-03-2024
MIDI
JONQUIERES

m

DUPONT XN

RESTAURATION
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Entrée ﬂEndives Vinaigrette Salade meSC|un é |'A||emal’lde Q_j/lpizza roya'e*

(pommes de terre, oignons frits,

mesclun)
Plat ¥?Rago(t de poisson portuguai$ " Boeuf paprika o7 Crépinette de porc* sauce Mrortilla oignon pommes de

Pommes Vapeur Riz dijonnaise terre
Chou rouge aux pommes Chou fleur au beurre Ratatouille
Pommes de terre grenaille

Fromage @pont I'Evéque
Dessert || Egpyit du jour (BIO) Tarte aux pommes “ Fruit du jour K2Fian saveur caramel

N <, A

Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
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¢ HVE

*Présence de porc 4



SEMAINE DU 25-03-2024 AU 31-03-2024

MIDI
JONQUIERES
____ Jundi__
Entrée Potage légumes
Plat ©7Braisé de porc* sauce
marengo
mGratin de chou-fleur et
pomme de terre
Fromage
Dessert || “ Fruit du jour
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RESTAURATION

Er""aCéleri rémoulade (BIO)

NMpates a la napolitaine
Fromage rapé

ﬂCréme dessert vanille

RAEmincé de chou rouge
rémoulade

mRillettes de thon

“2Filet de merlu sauce créme
Semoule

& Brocolis

“f:Lasagne de boeuf VBF
Salade iceberg

Elvioka du chef 3 Eruit du jour (BIO)
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Q) _ vz Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
I\_/o,caflt i g igr:atlent du porc :;/I_SC . x\B/'I:E possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
égétarien @ = Bio *Présence de porc
El Recette duchef B CE2 P




SEMAINE DU 01-04-2024 AU 07-04-2024 Y -('
€ (V)
DUPONT Y e =

RESTAURATION

L dundi | Madi

Entrée Potage Iégumes verts salade texane (salade, mais, Haricot vert vinaigrette
mimolette, oignons frits, tomates)

Plat Msamoussa aux légumes et Y Cheese burger Colin pané sauce citron
son jus Frites Julienne de [éggmes (carottes,
Rz cantonais courgette, céleri)
Riz
Fromage
Dessert EE"Fruit du jour (BIO) IEIFromage blanc aux mille a8 Fruit du jour (BIO)
couleurs
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9] . Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
Lo,cafl ) “ Contient du porc = M_SC possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
Végétarien @ AOP Fl Bio

*Présence de porc
Bl Recette du chef B CE2 P ’




SEMAINE DU 08-04-2024 AU 14-04-2024 Y o~ 1

DUPONTY ® a4 < O

RESTAURATION

____ Jundi __ M WMevaredi Vendredi
#RIChou-fleur a la flamande

Entrée || o7Cervelas* et petits oignons “ITomate au persil (BIO)

Plat E1% Hachis parmentier (BIO) Moeufs durs Momay EER%couscous vegétarien sauce] IlFricassée de moules et
= purée de brocolis et au ras el hanout poisson sauce dieppoise
pomme de terre écrasée Semoule Frites

Légumes couscous

Fromage Chévre

Dessert || - Fryit du jour Liégeois chocolat Beignet & la pomme Yaourt aromatisé
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Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
*Présence de porc w
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[ Local Contient du porc == MSC
M Vvégétarien @ AOP Fl Bio
El Recette du chef CE2 <. Global G.A.P




SEMAINE DU 15-04-2024 AU 21-04-2024 ¥ P
&£ ()
JONQUIERES DUPONT N o & |

RESTAURATION

e —r
i Carottes rapées

Entrée Macédoine mayonnaise ' Chou-fleur sauce cocktail Crépe au champignon

Plat FiNdomelette nature (BIO) 7 Gratin de crozet aux lardons* Thon ala tomate £ ¢¥ Jambon blanc*
Piperade Fromage rapée Fromage rape Sauce Barbecue
®coeur de blé Pates Beignets de chou-fleur

Fromage

Dessert || Klcreme dessert pistache = Fruit du jour FI Fruit du jour (BIO) Fipurée de Pomme (BIO)

¥
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Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
*Présence de porc w

£ Local
Végétarien
Bl Recette du chef

Contient du porc  *=* MSC
AOP Fi  Bio
CE2 <. Global G.A.P




SEMAINE DU 06-05-2024 AU 12-05-2024 Y y -\'
€ (V)
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RESTAURATION

T Redi 1 Wardi

Entrée Ed concombre a la créeme (B10)| | Oeufs durs mayonnaise

Plat Escalope de volaille sauce EE‘-’?"’ Boulettes de boeuf (BIO)
provencale sauce creme
Semoule Pates
& Brocolis

Fromage

Dessert || Klrian saveur chocolat “ Fruit du jour
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Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations

Contient du porc ;; M_SC ?: VBF possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
AOP Bio © HVE *Présence de porc

CE2 £ Global G.A.P

E1 Local
Végétarien
Il Recette du chef




